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Curriculum Vitae  
 

“La sottoscritta Lanzilli Sarah dichiara che le informazioni rese nel presente 
curriculum vitae, ai sensi degli artt.46 e 47 del D.P.R. n.445 del 28/12/2000 sono 
veritiere e di essere consapevole delle sanzioni penali richiamate dall’art. 76 del 
medesimo D.P.R. nel caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di 
atti falsi” 

  

Informazioni biografiche  

Cognome / Nome Lanzilli Sarah 
Indirizzo  
Telefono    

E-mail  

Cittadinanza  
  

Data di nascita  

Titoli professionali posseduti Specialista in Ispezione degli alimenti di origine animale 
Specialista in Scienza e medicina degli animali da laboratorio 
Dottore in Medicina Veterinaria 
Dottore in Scienze e tecnologie delle produzioni animali 

Istruzione e formazione  

Date 10/10/2014 – 18/07/2017 

Titolo della qualifica rilasciata Specialista in “Ispezione degli alimenti di origine animale” con di votazione  110/110 e lode 
Principali tematiche/competenza 

professionali possedute 
Titolo tesi: Tra spread economy e sharing economy le nuove forme di ristorazione  
Relatore: Prof. Tiziana Pepe 
 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Università degli Studi di Napoli Federico II 
Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali 

Livello nella classificazione nazionale o 
internazionale 

 
 

Diploma di specializzazione  
 

Date 30/03/2014 – 14/12/2014 (11 mesi per un totale di 125 ore) 
Titolo della qualifica rilasciata Corso di Perfezionamento in “Qualità e sicurezza nella ristorazione collettiva commerciale e sociale” 

Principali tematiche/competenza 
professionali possedute 

 Approccio sistematico alla filiera alimentare: dall’accreditamento dei fornitori alla somministrazione 
dei pasti, analisi del rischio lungo la catena alimentare. 
 Qualità e sicurezza alimentare nella ristorazione sociale e commerciale: aspetti normativi, 
organizzativi, strutturali e sanitari. 
 Qualità organolettica e tecnologie tradizionali ed innovative di preparazione e conservazione degli 
alimenti. 
 La formazione degli addetti quale strumento di prevenzione delle malattie alimentari. Malattie 
alimentari e patogeni emergenti: valutazione del rischio ed aspetti relativi all’organizzazione e 
gestione dei controlli ufficiali. 
 La ristorazione sociale: sicurezza, qualità ed educazione alimentare nella ristorazione scolastica, 
dall’asilo nido alla mensa universitaria, nella ristorazione collettiva per gli anziani, nella ristorazione 
ospedaliera ed altre realtà particolari (reparti geriatrici, penitenziari). 
 La ristorazione commerciale: uno scenario competitivo tra cucina tipica, prodotti di nicchia, realtà 
territoriale, con particolare riferimento alla cucina tipica del territorio, fast-food. 
 Alimentazione differenziata ed interculturalità: diete speciali, intolleranze ed allergie alimentari, 
novel and functional foods, cibo etnico, prodotti biologici, tradizioni e religioni. 
 Procedure NHACCP: stesura di protocolli che utilizzano biomarcatori per caratterizzare prodotti 
agroalimentari di eccellenza della dieta Mediterranea (ecolabelling), per garantire la tracciabilità dei 
prodotti e la gestione della qualità dell’alimento. 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Università di Napoli Federico II Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali 
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Date 04/03/2014  

Titolo della qualifica rilasciata Specialista in “Scienza e medicina degli animali da laboratorio” con di votazione 110/110 e lode 
Principali tematiche/competenza 

professionali possedute 
Titolo tesi: Modelli di Teleostei di Invecchiamento  
Relatore: Prof. Paolo De Girolamo 
 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Università degli Studi di Napoli Federico II 
Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali 

Livello nella classificazione nazionale o 
internazionale 

 

Diploma di specializzazione 

Date 01/10/205 – 29/10/2010  

Titolo della qualifica rilasciata Dottore in Medicina Veterinaria 
Principali tematiche/competenza 

professionali possedute 
Titolo tesi: “Variazione dei parametri emato-biochimici e dei tempi di transito intestinale in relazione 
alle caratteristiche morfofunzionali dell’apparato digerente ed alla dieta nella tartaruga marina 
Caretta caretta (Linnaeus 1758)” 
Relatori: Prof. Paolo De Girolamo e Prof.ssa Flegra Bentivegna 
 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Università degli Studi di Napoli "Federico II" - Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni 
Animali 
 

Livello nella classificazione nazionale o 
internazionale 

 

Laurea magistrale a ciclo unico (classe LM-42) in Medicina Veterinaria conseguita con la votazione 
102 /110 
 

Date 29/04/2005 - 22/03/2006  

Titolo della qualifica rilasciata Esperto per la diffusione e gestione delle procedure per il rilascio di Marchi di Qualità 

Principali tematiche/competenza 
professionali possedute 

Pianificazione strategica - Quality managment - Marchi di qualità 
Stage presso Hi.S.P.A. Scuola di alta formazione per la pubblica amministrazione nelle aree protette 
Via Foresta Futani (SA) 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Consorzio Formambiente 
Via Campi Flegrei n. 34  
Arco Felice (NA) -80072 

 
Date 

 
11/07/2005 - 22/07/2005  

Titolo della qualifica rilasciata Frequenza del corso intensivo di "Business English" 

Principali tematiche/competenza 
professionali possedute 

Making a contact - Describing a project and a product - Describing trends and changes - Welcoming 
and entertaining a client - Giving instructions - Getting advice - Making a deal - Sorting things out 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Kelly Management Service Srl 
Soluzioni in risorse umane 
Via Dante, 74 
20123 Milano 

 
Date 

 
01/10/1997 - 04/10/2004  

Titolo della qualifica rilasciata Dottore in "Scienze e tecnologie delle produzioni animali" 

Principali tematiche/competenza 
professionali possedute 

Titolo tesi: Percentuale di eliminazione e intervallo interparto nella bufala. 
Relatore: Prof. Luigi Zicarelli (zootecnia) 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Università degli Studi di Napoli Federico II 
Facoltà di Medicina Veterinaria 

Livello nella classificazione nazionale o 
internazionale 

Laurea magistrale classe LM-86 conseguita con la votazione 110 /110 e lode 
 
 

 
Date 

 
01/04/2004 - 30/09/2004  

Titolo della qualifica rilasciata Esperto in creazione e gestione di imprese eco e agrituristiche 
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Principali tematiche/competenza 
professionali possedute 

Organizzazione aziendale e marketing turistico e territoriale - Qualità, ambiente e sicurezza - 
Elementi di economia e geografia dell'ambiente e del turismo - Organizzazione di eventi e percorsi 
integrati - Creazione e gestione di imprese eco-agrituristiche 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

MATER Consulenza Formazione Ricerca 
Via Brecce a S. Erasmo, 112/114 
80100 Napoli 

 
Date 

 
09/1992 - 07/1997  

  

Titolo della qualifica rilasciata Maturità scientifica 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Liceo Scientifico Statale Tito Lucrezio Caro - via Alessandro Manzoni, 53, 80123 Napoli NA 

 
Esperienza professionale 

 

 
 

Date 09/12/2019 – oggi 

Lavoro o posizione ricoperti Dirigente Veterinario a tempo indeterminato– Ispezione degli alimenti di origine animale (Area B) 
Dal 22/07/2020 Referente per le Malattie a trasmissione alimentare 

Nome e indirizzo del datore di lavoro ASL città di TORINO – Via San Secondo 29- 10128 Torino 

Date 23/07/2019 – 08/12/2019 

Date 09/12/2019 – oggi 

Lavoro o posizione ricoperti Dirigente Veterinario a tempo indeterminato– Ispezione degli alimenti di origine animale (Area B) 
Nome e indirizzo del datore di lavoro ASL città di TORINO – Via San Secondo 29- 10128 Torino 

Date 23/07/2019 – 08/12/2019 

Lavoro o posizione ricoperti Dirigente Veterinario a tempo determinato– Ispezione degli alimenti di origine animale (Area B) 
Nome e indirizzo del datore di lavoro ASL città di TORINO – Via San Secondo 29- 10128 Torino 

Date 11/01/2019 – 02/07/2019 

Lavoro o posizione ricoperti Dirigente Veterinario a tempo determinato – Igiene degli allevamenti e delle produzioni zootecniche 
(Area C) 

Nome e indirizzo del datore di lavoro AUSL di Ferrara – Via A. Cassoli n. 30 – 44121 Ferrara (FE) 

Date 05/12/2017 – 05/12/2018 

Lavoro o posizione ricoperti Tirocinante volontario presso il Dipartimento di Prevenzione – SSD Igiene degli Alimenti di Origine 
Animale nella Ristorazione Collettiva, della ASL Napoli 1 Centro e presso la UOD Prevenzione e 
Sanità Pubblica Veterinaria della Regione Campania 
Tutor: Dott. Giuseppe Pezone 
Decreto del Direttore del Dipartimento di Prevenzione della ASL Napoli 1 Centro n. 2050 
del 08/11/2017 

Nome e indirizzo del datore di lavoro Dipartimento di Prevenzione – SSD Igiene degli Alimenti di Origine Animale nella Ristorazione 
Collettiva, della ASL Napoli 1 Centro – Via Marco Rocco di Torrepadula  

Date 01/09/2013 – 31/082014  

Lavoro o posizione ricoperti Borsista per una ricerca avente come oggetto la “Valutazione del sistema immunitario di cani con 
infezione naturale da Leishmania infantum sottoposti ad un’alimentazione con mangime 
“immunoactive” impiegato in associazione con la terapia anti-leishmania. 
 
Pubblicazione dei risultati 
 
An immune-modulating diet increases the regulatory T cells and reduces T helper 1 
inflammatory response in Leishmaniosis affected dogs treated with standard therapy 
BMC Veterinary Research 2015 11:295 

Nome e indirizzo del datore di lavoro Università di Napoli “FEDERICO II” Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali 

Date 01/03/2012 – 31/07/2013  
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Il presente curriculum è stato redatto ai sensi degli artt. 45 e 46 del D.P.R. 445/2000. 
Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel cv ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 “Codice in materia di 
protezione dei dati personali” e del GDPR (Regolamento UE 2016/679). 
Si allega copia del documento di riconoscimento 
 
 
Torino, 02/04/2024             In fede 
                     
 
 

Lavoro o posizione ricoperti Tirocinante volontario per la pratica di laboratorio citofluorimetrico ed analisi dell’assetto del sistema 
immunitario 

Nome e indirizzo del datore di lavoro Laboratorio di Immunologia, Dipartimento di Scienze Mediche Traslazionali, Università di Napoli 
“FEDERICO II” 

Date 01/04/2011 – 30/12/2014 

Lavoro o posizione ricoperti Turnista 

Nome e indirizzo del datore di lavoro 
 
 

Clinica veterinaria NAPOLIVET 
Via Salvatore Ferrara, 9A Napoli  

  

Patente B 
 

  

Collaborazioni • Negli anni 2021 e 2023 relatrice presso la scuola di specializzazione in Ispezione 
degli alimenti di origine animale presso il Dipartimento di Medicina Veterinaria e 
Produzioni Animali dell’Università degli Studi di Napoli Federico II 

• Negli anni 2021, 2022 e 2023 relatrice presso il Dipartimento di Giurisprudenza 
dell’Università degli Studi di Torino per il Master di secondo livello in DIRITTO DEI 
MERCATI AGROALIMENTARI 
 
 

 


	Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel cv ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 “Codice in materia di protezione dei dati personali” e del GDPR (Regolamento UE 2016/679).

